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Работа посвящена изучению оценке качества мяса при 

инвазионных болезнях крупного рогатого скота. При изучении 

органолептических, физико-химических и бактериологических 

исследований установлено, что инвазионные болезни играют роль в 

санитарной оценке мяса, так как они напрямую влияют на 

безопасность мясной продукции для человека. 

 

Введение. Инвазионные (паразитарные) болезни играют 

критическую роль в ветеринарно-санитарной экспертизе, так как 

они напрямую влияют на безопасность мясной продукции для человека 

и определяют порядок её реализации или утилизации. Многие паразиты 

являются возбудителями антропозоонозов - заболеваний, общих для 

человека и животных (например, трихинеллез, финноз/цистицеркоз, 

саркоцистоз). Обнаружение таких возбудителей требует немедленного 

изъятия продукции из оборота. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

позволяет выявить скрыто протекающие заболевания, которые могут не 

проявляться клинически при жизни животного, но вызывают 

патологические изменения в органах (печень, легкие) [1]. 

Материалы и методы исследований. Для проведения 

исследований было подвергнуто ветеринарно-санитарной экспертизе 

1934 туш и внутренних органов крупного рогатого скота, а 

исследованию подверглись 10 отобранных туш на органолептические, 

физико-химические и бактериологические показатели. 
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В работе использованы межгосударственные стандарты: ГОСТ 

7269-2015. МЯСО. Методы отбора образцов и органолептические 

методы определения свежести; ГОСТ 23392-2016. «Мясо. Методы 

химического и микроскопического анализа свежести»; МУК 4.2.2747-

10. Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной 

продукции [2]. 

Результаты исследований и их обсуждение. При поражении 

животного эхинококком, дикроцелиозом и фасциолезом 

органолептические свойства не меняются, то есть цвет, консистенция, 

запах остаются характерными для мяса здорового животного. 

Результаты физико-химических исследований всех проб 

(реакция с медным купоросом, метод определения амино-аммиачного 

азота), свойственны свежему мясу, а результаты реакции на 

пероксидазу у восьми образцов отрицательная, формольная проба 

положительная, свойственны мясу больного животного, а у двух проб 

пероксидаза положительная, формольная реакция отрицательная, что 

указывает на показатели мяса здорового животного. 

Результаты рН у 2 проб мяса были в пределах 5,8-6,0, а в 8 

пробах, где поражены печень или легкое рН в пределах 6,3-6,4, что 

соответствует показателям рН, характерного для мяса, пораженного 

гельминтами [3,4]. 

При бактериологическом исследовании на количество 

мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов 

(КМАФАиМ) 2 образца мяса имели показатели 1,0х102 КОЕ/г, что 

соответствует показателям мяса здорового животного, а 8 проб имели 

повышенную бактериальную обсемененность и были в пределах 2х105 

КОЕ/г. Увеличение микроорганизмов наблюдали за счет повышения 

кокковой микрофлоры, что свидетельствует о невозможности долгого 

хранения мяса [5]. 

Заключение. Оценка качества мяса при инвазионных болезнях 

крупного рогатого скота зависит от биохимических исследований и 

бактериологических показателей. Мясо, пораженное гельминтами не 

подлежит длительному хранению, а перерабатывается сразу после убоя. 
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This paper examines the assessment of meat quality for invasive 

diseases of cattle. Organoleptic, physicochemical, and bacteriological 

studies revealed that invasive diseases play a role in the sanitary assessment 

of meat, as they directly impact the safety of meat products for humans. 


