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Работа посвящена поиску перспективных продуцентов ароматиче-
ской аминокислоты – фенилаланина с целью производства аминокис-
лоты в промышленных масштабах. 

Продуцентами ароматической аминокислоты фенилаланина могут быть 
представители разных родов бактерий – Bacillus, Brevibacterium, Escherichia. Одна-
ко, в промышленных масштабах целесообразно использование рекомбинантных 
штаммов, эффективными из которых являются представители рода Escherichia [1].

Одним из продуцентов аминокислоты является штамм Е. coli АJ12739, харак-
теризующийся усиленной экспрессией гена pgl за счет чего повышается способ-
ность к продуцированию фенилаланина. Максимальная концентрация аминокис-
лоты составляет 1,9 г/л при использовании штамма в качестве продуцента [4].

Проведенные опыты бактерий Е. coli DV157, который имеет в своем составе 
мутантный yddG ген показали, что штамм имеет дополнительную копию yddG гена, 
объединенную в htrE гене. По результатам эксперимента было обнаружено, что кон-
центрация фенилаланина в течении 48 ч культивирования составляет 0,36 г/л [5].

Благодаря использованию регуляторных мутантов и применению методов 
генной инженерии были получены штаммы E. coli, способны синтезировать до 50 
г/л фенилаланина. К таким штаммам-продуцентам принадлежат E. соli MWPWJ 
304 (KCCM 10013), синтезирующий 50,8 г/л фенилаланина и E. сoli MWPEC 13-60, 
способен синтезировать 42,8 г/л данной аминокислоты. По своему составу, техно-
логии производства данные штаммы похожи. Отличительными является способ 
культивирования и непосредственно особенности процесса [6, 7].

Одним из самых перспективных продуцентов является штамм E. coli BR-42 
(pAP-B03), который был предложен в 2011 году. Рекомбинантный штамм E. coli BR-
42 (pAP-B03) характеризуется устойчивостью к бактериофагу ВР-1, а максимальная 
концентрация фенилаланина в культуральной среде составляет 57,6 г/л [8].

Среди представителей рода Bacillus можно выделить штамм B. subtilis 
ВКПМ В-3552, который характеризуется весьма недлительным периодом фер-
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ментации (около 46-72 ч) при использовании простых по составу питательных 
сред. При оптимальных условиях культивирования удается получить около 13 
г/л фенилаланина. Подобным штаммом является штамм B. subtilis ВКПМ В-4761, 
который способен продуцировать около 17 г/л фенилаланина [2, 3].

Таким образом, учитывая количество продуцируемого фенилаланина, 
перспективными бактериальными продуцентами являются рекомбинантные 
штаммы E. coli.
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The work is devoted to the search for promising producers of the aromatic 
amino acids - phenylalanine to produce amino acids on an industrial scale.


