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Аннотация. Работа посвящена контролю качества черного байхово-
го чая. Для достижения данной цели были проведены органолептические и 
физико-химические исследования выбранных образцов.

Чай - напиток, получаемый варкой, завариванием и/или настаиванием листа 
чайного куста, который предварительно подготавливается специальным образом.
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В последнее время наблюдается рост потребления чая и чайных напитков. 
Это объясняется, прежде всего, наличием комплекса водорастворимых хими-
ческих  веществ, положительно влияющих на организм человека.  Так как на 
рынке существует множество производителей черного байхового чая, то акту-
альным становится вопрос о качестве выпускаемой продукции. [1] 

Технологическая схема производства черного байхового чая включает сле-
дующие процессы: 1) завяливание чайного листа; 2) скручивание, чередующе-
еся с «зеленой» сортировкой; 3) ферментацию; 4)сушку в два приема; 5) сухую 
сортировку. [2]

Для проведения исследований нами было выбрано  три марки чёрных 
байховых чаёв: «МОНАРХ»,  «Monte Verdi»,  «Три дружных слона».

Органолептические показатели выбранных образцов черного байхового 
чая  определяли в соответствии с ГОСТ 1936-85 «Чай. Правила приемки и ме-
тоды анализа» и включает такие показатели: внешний вид, аромат, вкус, цвет 
настоя, крепость и внешний вид развёрнутого листа. 

Таблица 1 - Оценка органолептических показателей
Наименование пока-

зателя
Образец №1 «МО-

НАРХ»
Образец №2 «Monte 

Verdi»  
Образец №3 «Три 
дружных слона»

Внешний вид  сухого 
чая

Крупный лист, хоро-
шо скрученный, ров-

ный, однородный

Однородный некото-
рые листочки плохо 

скручены

Крупный лист, хоро-
шо скрученный, ров-

ный, однородный
Аромат и вкус Нежный аромат, 

приятный с терпко-
стью вкус

Грубоватый аромат, 
недостаточно выра-
женная терпкость

Грубый аромат, 
недостаточно выра-
женная терпкость, 
наличие горчинки

Настой Чистый, прозрачный Прозрачный хоро-
ший

Чистый прозрачный

Цвет разваренного 
листа

Однородный корич-
нево-красный, лист 

крупный

Однородный корич-
невого цвета

Однородный свет-
ло-коричневый

Таблица 2 - Физико-химические показатели черного байхового чая

Показатель Характеристика 
показателя Образец 1 Образец 2 Образец 3

Массовая доля влаги, % не более 8 7,0 7,4 7,1
Массовая доля водорастворимых 
экстрактивных веществ, % не менее

35 35 36,1 35,3

Массовая доля металломагнитной 
примеси, % не более

0,0005 0 0 0

Массовая доля мелочи, % не более 5 1,2 2,3 4,15
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Заключение: Образец №1 соответствует высшему сорту чая. По всем по-
казателям чай получил хорошую оценку. Особенно хотелось бы выделить очень 
нежный, приятный вкус, аромат. А так же у этого чая самый крупный и однород-
ный лист.

Образец №2 соответствует первому сорту чая. Его настой, цвет разваренного ли-
ста получили средние показатели. Внешний вид чая не соответствует высшему сорту, 
так как состав листа, хотя однородный, но с наличием плохо скрученных листочков.  

 Образец №3 соответствует первому сорту чая. Хотя внешний вид чая и 
интенсивность его настоя соответствует высшему сорту, но аромат, вкус и разва-
ринность листа говорит нам о том, что чай все-таки первого сорта.

Определение физико-химических свойств чая проводим в соответствии с 
ГОСТ 1936-85 «Правила приемки и методы анализа». 

Вывод: все три образца по физико-химическим показателям соответствуют 
требованиям нормативной документации. 
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