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Аннотация. Данная работа посвящена сравнительной ветеринар-

но-санитарной оценке молока, изготовленного в промышленных условиях, 
закупленного в торговых сетях города Омска, и молока, произведенного и 
пастеризованного в домашних условиях.

Питьевое молоко характеризуется определёнными органолептическими 
и физико-химическими показателями [1], которые приобретаются с помощью 
тепловой обработки и нормализации сырья поступившего на переработку. 

В связи с тем, что среди потребителей растет спрос на молоко, реализу-
емое на «стихийных» рынках, а качество «магазинного» молока подвергается 
сомнению, мы приняли решение провести сравнительную ветеринарно-сани-
тарную оценку молока, произведенного в промышленных и домашних усло-
виях. Для проведения исследований были приобретены следующие образцы: 
(Образец 1) Молоко питьевое пастеризованное компании «ВНИМИ-Сибирь», 
(Образец 2) Молоко питьевое пастеризованное Любинского МКК. Также в р.п. 
Надеждино Омской области мы закупили сырое молоко (Образец 3, «Домаш-
нее») и провели его пастеризацию при 740С в течение 30 секунд, самостоятель-
но в домашних условиях [2]. 

Органолептическая оценка исследуемого молока не выявила отклонений 
от характеристик, заявленных в Государственном стандарте [1]. 

Для получения более объективных и достоверных результатов, комиссией 
в составе трех человек осуществлялась дегустационная оценка указанных выше 
образцов. Результаты дегустации отражены в Таблице 1.

Мы также определяли основные регламентируемые ГОСТ [1] физико-хи-
мические показатели: плотность, титруемую кислотность, массовую долю бел-
ка. Результаты исследований отражены в Таблице 2.
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Таблица 1 - Результаты дегустационной оценки молока
Показатели Баллы дегустаторов 1/ 2/ 3 (среднее)

Молоко питьевое 
пастеризованное

«ВНИМИ-СИБИРЬ»

Молоко питьевое 
пастеризованное 

«Любимое»

Молоко пастери-
зованное «Домаш-

нее»
Цвет 5/ 5/ 5 5/ 5/ 5 5/ 5/ 4
Консистенция 5/ 4/ 5 5/ 5/ 5 4/ 4/ 5
Внешний вид 5/ 4/ 4 5/ 5/ 5 4/ 4/ 4
Запах 5/ 5/ 5 5/ 5/ 5 5/ 4/ 5
Вкус 5/ 5/ 5 5/ 5/ 4 4/ 3/ 3
Общий балл 25/ 23/ 24 (24) 25/ 25/ 24 (25) 22/ 20/ 21 (21)

Таблица 2 - Результаты физико-химических исследований молока

Показатели
Молоко питьевое 
пастеризованное

«ВНИМИ-СИБИРЬ»

Молоко питьевое 
пастеризованное 

«Любимое»

Молоко пастери-
зованное «До-

машнее»
Кислотность, 0Т 16 16 20
Плотность, кг/м3 1028 1029 1029
Массовая доля белка, % 3,3 2,9 3,0

Органолептическая оценка подтвердила, что показатели соответствуют нормам 
ГОСТ 52090-3003 [1] и не имеют отличий, зависящих от условий обработки молока. 
Присутствие в «Домашнем» молоке слоя отстоя жира допускается для продуктов не-
прошедших нормализацию и сепарирование, а также имеющих жирность более 4,7%. 

В дегустационных испытаниях наилучшими характеристиками, обладало 
молоко марки «Любимое» Любинского МКК, а образец 3 за свои вкусовые ка-
чества удостоился оценок «удовлетворительно», эксперты отметили у него вы-
раженный кормовой привкус, более плотную консистенцию, кремовый цвет.

При определении физико-химических показателей молока мы выявили 
отклонения плотности у всех исследуемых образцов. Поскольку плотность яв-
ляется основным критерием натуральности продукта, то ее изменение может 
говорить о фальсификации.

Анализируя полученные результаты, мы пришли к выводу, что качество 
молока, промышленного производства, практически не отличается от молока, 
полученного и прошедшего тепловую обработку в домашних условиях. Един-
ственным недостатком «Домашнего» молока являются непривычные основно-
му потребителю органолептические, в частности вкусовые качества. 

К тому же покупка молока, не прошедшего контроль со стороны ветери-
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нарной службы, т.е. у частного лица на «стихийных» рынках сбыта является 
большой угрозой здоровью покупателя.
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