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Аннотация. Работа посвящена исследованию качества скумбрии хо-

лодного копчения трех торговых марок. Исследования проводились по ор-
ганолептическим и физико-химическим показателям образцов.

Скумбрия обладает высокими пищевыми качествами и является прекрас-
ным источником омега-3, и омега-6 ненасыщенных жирных кислот, полноценно-
го животного белка, легкоусвояемых жиров, витаминов, сбалансированного ком-
плекса макро- и микроэлементов. Копчение скумбрии сложный и трудоемкий 
процесс, поэтому недобросовестные производители часто нарушают временные 
и температурные режимы, применяют некачественное сырье, добавляют арома-
тизаторы или усилители вкуса, чтобы скрыть некачественный продукт. Поэтому 
актуальность исследования качества данного продукта стоит остро. [1,2,3]

Для проведения экспертизы качества была приобретена скумбрия холод-
ного копчения неразделанная следующих торговых марок: 

-Образец №1 – торговая марка «Чудо-блюдо», г.Омск, ул. 3 Автомобильная, 3; 
-Образец №2 –  торговая марка «Диаф», изготовитель ИП Шустова С.Г., Рос-

сия, г.Барнаул, ул.Дальняя,19; 
-Образец №3 – торговая марка «SANGUSTO», изготовитель ООО «Атлан-

трыбторг», Россия, г.Омск, ул. 5-я Кордная, 65 в.
У образцов исследовали качество упаковки, маркировки, определяли мас-

су нетто, органолептические и физико-химических показатели.
Упаковка образца №1 недостаточно вакуумная (наблюдается передвиже-

ние продукта внутри упаковки), а так же, как и у  образца №2, обеспечивает 
плохую видимость продукта. Упаковка всех образцов герметичная и устойчива 
к действию горячей воды, но отсутствуют обозначение материала, из которого 
они изготовлены, пиктограммы и символы, знак обращения на рынке. Таким 
образом, затруднительно говорить о безопасности упаковки.

Ко всем образцам имеются замечания относительно маркировки, а именно 
отсутствие части необходимой информации, например, у образца №1 отсутствует 
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наименование и юридический адрес производителя. В вверхнем углу упаковки 
образца №2 нанесено обозначение ГОСТ 813-2002 («Сельди и сардина тихооке-
анская холодного копчения. Технические условия»), что может ввести потребите-
ля в заблуждение или вызвать противоречия относительно документа, по кото-
рому продукт изготовлен (все образцы изготовлены по техническим условиям). 

По органолептическим показателям наиболее высокое качество имеет об-
разец №2. Образец №3 имеет кислый привкус, что может свидетельствовать о 
добавлении лимонной кислоты для увеличения плотности консистенции мяса 
рыбы. Образец №1 обладает неудовлетворительным качеством и значительны-
ми недостатками (дряблая консистенция, мацерация мышц, отсутствие золо-
того оттенка кожного покрова, горьковатый привкус), такой продукт нежелате-
лено допускать в реализацию, имеет место квалиметрическая фальсификация, 
выраженная в использовании некачественного сырья.

По физико-химическим показателям определялась массовая доля по-
варенной соли и влаги. По содержанию поваренной соли требованиям  ГОСТ  
11482-96 (5-10%) соответствуют образцы №2 и №3 (массовая доля соли 6,3% и 
5,8% соответственно); по содержанию влаги (не более 60%) соответствует толь-
ко образец №1 (массовая доля влаги - 56,3%). 

При взвешивании образцов была обнаружена количественная фальсифи-
кация, т.к. фактическая масса нетто не соответсвовала значению на маркиров-
ке и допустимому пределу отрицательных отклонений в соответствии с ГОСТ 
8.579-2002. (наибольшее отклонение в 42 г у образца №1, наименьшее откло-
нение в 12 г у образца №3).

Процессы порчи в образцах отсутствуют (отрицательная реакция на амми-
ак и сероводород).

Таким образом, исследуемые образцы скумбрии холодного копчения не 
являются высококачественной продукцией.
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Аннотация. Кедровый орех — обобщённое название употребляемых 
в пищу семян нескольких видов растений из рода Сосна (также называе-
мых кедровыми соснами). В России чаще всего кедровыми орехами называ-
ют семена кедровой сосны сибирской.

Кедровые орехи поставляют в организм ненасыщенные жирные кислоты 
омега-3, омега-6, омега-9. В них содержится клетчатка, которая является самым 
надежным «чистящим средством» для кишечника. В строго научном смысле оре-
хами не являются, однако такое название закрепилось за ними в кулинарии. [1]

Для проведения исследований были отобраны три образца кедровых орехов 
различных производителей. Первый образец: Ядро кедрового ореха, место сбора 
приморский край (урожай 2014), вакуумная упаковка (100 грамм).  Производитель 
ООО « СибОрех» , Россия, г. Омск; Второй образец: Ядро кедрового ореха, вакуум-
ная упаковка (125 грамм). Производитель  ЗАО «ОРЕХПРОМ» Россия, г. Краснодар; 


