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Для оценки качества питьевого молока, реализуемого в торговых 
сетях города Ульяновска, мы исследовали ряд показателей продукта 
разных торговых марок, чтобы выявить их соответствие требованиям 
ГОСТ и параметрам, заявленным на упаковке. Исследования проводили 
на кафедре биологии, химии и ТХППР УГСХА имени П.А Столыпина с 
использованием лабораторного оборудования, реактивов и стандартных 
методик в течение трех недель эксперимента. Полученные результаты 
представлены в таблицах.

Таблица 1 - Физико-химические показатели молока

Производи-
тели

Показатели
Плотность г/мл Кислотность, град. Тернера

7.03.14 14.03.14 21.03.14 7 .03.14 14.03.14 21.03.14
Заволжский 
2.5 %

1.028 1.031 1.028 16 15 19

Пестравка 
1.5 %

1.028 1.025 1,027 19 19 20

Волж. про-
сторы 3.2%

1.027 1.027 1,027 18 19 20

Пестравка  
2.5%

1.026 1.026 1,026 19 19 20

СМК 3.2% 1.023 1.020 1,019 8 8 9
СМК  2.5% 1.022 1.019 1,019 9 7 8
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Плотность питьевого молока должна составлять 1.026 -1.030 г/мл 
[1] в зависимости от жирности и определяет степень натуральности мо-
лока , зависит от его химического состава и соотношения компонентов,  
кислотность – не более 20 оТ.  Анализ таблицы показывает, что иссле-
дуемые образцы соответствуют требованиям, за исключением молока 
торговой марки СМК.    

Таблица 2 - Содержания белков

Производи-
тели

Показатели
Общий белок % Казеин %

7.03.14 14.03.14 21.03.14 7 .03.14 14.03.14 21.03.14
Заволжский 
2.5 %

2.716 2.328 2,910 2.114 1.812 2,265

Пестравка 
1.5 %

3.104 3.686 3,686 2.416 2.869 2,869

Волж. про-
сторы 3.2%

3.104 3.298 3,880 2.416 2.567 3,020

Пестравка  
2.5%

3.104 3.104 2,716 2.416 2.416 2,114

СМК 3.2% 1.750 1.164 1,358 1.36 0.906 1,057
СМК  2.5% 1.552 1.358 1,358 1.208 1.057 1,057

Согласно требованиям  ГОСТ содержание белков в питьевом моло-
ке должно быть не ниже 2.8%, что и заявлено производителями на упа-
ковке продукта. Лабораторные исследования показали, что в продавае-
мом молоке данный показатель в основном соответствует маркировке, 
за исключением молока торговой марки СМК.

Таблица 3 - Содержания кальция
Производители Показатель кальция, мг/100г

7.03.14 14.03.14 21.03.14
Заволжский 2.5 % 136.18 100.88 141.32

Пестравка 1.5 % 125.97 131.27 97.28

Волж. просторы 3.2% 126.56 138.42 135.64

Пестравка  2.5% 120.83 124.56 124.16

СМК 3.2% 153.42 166.84 162.96

СМК  2.5% 161.34 157.28 165.38
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Концентрация кальция в коровьем молоке составляет 100 – 140 
мг/100 мл [2]. В анализируемых образцах его содержание в пределах сред-
них значений. В продукте марки СМК уровень кальция несколько выше.

Среди посторонних веществ в течение всего периода наблюдений в 
молоке обнаруживали соду и аммиак, что может указывать на их исполь-
зование в качестве консервантов, предотвращающих порчу продукта. 

Таблица 4 - Наличие посторонних веществ в исследуемом молоке
Показатели

Сода Кетоновые 
тела

Аммиак Кровь

Дата иссле-
дования

7 14 21 7 14 21 7 14 21 7 14 21

Производи-
тели:
Заволжский 
2.5 %

+ - - - - - - + + - - -

Пестравка 
1.5 %

+ + - - - - + + + + - -

Волж. про-
сторы 3.2%

+ - - - - - + - - - - -

Пестравка  
2.5%

+ - - - - - + + + - - -

СМК 3.2% + + + - - - - + + - - -

СМК  2.5% + + + - - - - + + - - -

Таким образом, исследуемое молоко соответствует требованиям  
ГОСТ, за исключением продукта с маркой СМК, но содержит  консер-
вирующие добавки.
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STUDY ON THE QUALITY OF MILK SOLD 
IN RETAIL CHAINS OF ULYANOVSK

Belousov М.U., Rezvanov A.S., Sulagaev D.A.,  Sergatenko E.A., 
Sergatenko A.S.

Key words:  lk quality, protein, acidity, density, calcium, foreign 
substances.

Investigated the quality of milk from different manufacturers, 
the trade networks of the city of Ulyanovsk. Determine the physical and 
chemical properties, protein, calcium and other substances in the samples 
and evaluate their compliance with the requirements of the standard.


