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It is established that “Lime natural honey” not always meets for 
physical and chemical indicators of quality the requirements of the refer-
ence document. When carrying out bacteriological researches on identifica-
tion in tests of honey of activators American rottenness of bees the negative 
result was received.
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В результате проведенных исследований были выделены методом 
фагоидентификации из шести проб муки пшеничной и мяса свинины 9 
культур спорообразующих бактерий, которые мы классифицировали 
по биологическим свойствам (на основании тестов, описанных в лите-
ратурных источниках и результатах изучения биохимических свойств 
Bacillus pumilus 66, полученного из музея НИИЦМиБ ФГБОУ ВПО «Улья-
новская ГСХА им. П.А. Столыпина»), и отнесли их к виду Bacillus pumilus.

При нарушении санитарно-технического режима хранения зерна, 
муки, выпечки и реализации хлеба создаются условия для размноже-
ния картофельной палочки. Болезнь вызывают штаммы бактерий видов 
Bacillus pumilus, Bacillus subtilis, обладающие высокой протеолитиче-
ской и амилолитической активностью. Под действием высокоактивных 
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ферментов – амилаз в хлебе увеличивается количество декстринов, при-
дающих мякишу хлеба излишнюю липкость. Продукты распада белков, 
образующиеся в результате действия протеолитических ферментов, об-
ладают резким специфическим запахом. Внешне картофельная болезнь 
хлеба характеризуется очаговым, влажным ослизнением мякиша с жел-
товато-коричневым цветом и гнилостным запахом. При разламывании 
хлеба видны тонкие тягучие нити. Употребление такого хлеба может 
привести к пищевому отравлению [5,8-9,12]. 

Цель работы: разработать схему ветеринарно-санитарного контро-
ля бактерий Bacillus pumilus в объектах ветеринарно-санитарного над-
зора.

Первым этапом наших исследований было изучение биологиче-
ских свойств бактерий Bacillus pumilus из музея Научно-исследова-
тельского инновационного центра микробиологии и биотехнологии 
был получен штамм бактерий Bacillus pumilus для отработки модели 
исследования зерномучных товаров на наличие вышеназванных бак-
терий.

В результате проведенных исследований было установлено, что по-
лученный нами штамм бактерий Bacillus pumilus – грамположительная 
крупная палочка.

Далее мы проводили посевы на питательные среды, используя схе-
му дифференциации бактерий рода Bacillus первой морфологической 
группы по Gordon (1973):

-1% глюкозный бульон,
-среду Кларка,
-мясо-пептонный агар,
- среду Гаузе № 2, 
- картофельный агар,
- кровяной агар,
- желточно-солевой агар.
Для более точной дифференциации выделенных бацилл мы нашли 

в литературе биохимические тесты, по которым можно идентифициро-
вать выделенные бациллы:

В результате проведенных исследований биохимических свойств 
полученного штамма бактерий Bacillus pumilus было установлено, что 
данный штамм обладает классическими для данного вида свойствами, 
изложенными в различных литературных источниках [3-4,7,9-11].

Вторым этапом наших исследований было бактерий Bacillus pumilus 
из пищевого сырья выделение и изучение их биологических свойств.
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Брали для исследований 6 проб пшеничной муки и 2 пробы мяса 
свинины и говядины. Продукты покупались в продовольственных мага-
зинах и рынках г. Ульяновска.

Исследуемые пробы измельчали в ступке при помощи пестика, 
вносили в физиологический раствор в соотношении 1:10 и прогре-
вали на водяной бане при температуре 700С в течение 45 минут. Де-
лали посевы на МПА по методу Дригальского для получения чистой 
культуры.

Далее работали по вышеобозначенной схеме. В результате проведен-
ных исследований нами было выделено 9 штаммов бактерий, которые по 
характерному росту на МПА, мы условно отнести к роду Bacilus, из 4 проб 
муки (ОАО «Истра-хлебопродукт» и ООО «Белый Город», ООО «Росэк-
спорт», ОАО «Бобруйский комбинат хлебопродуктов») и мяса говядины. 
Пробы свинины не были контаминированы искомой микрофлорой.

Все выделенные нами бактерии, предположительно бациллы, – это 
грамположительные тонкие палочки, располагаются одиночно, в виде 
нитей или цепочек. Они содержат овальные споры, не превышающие в 
поперечнике ширины микробной клетки. 

Для дальнейших исследований отбирались колонии, которые на 
плотной питательной среде образовывали колонии на мясо-пептонном 
бульоне  растущие в виде морщинистой пленки, а на МПА в виде мор-
щинистой пленки с рассеченными краями.

Далее делали тесты на каталазную активность и подвижность. Выде-
ленные нами 9 штаммов бацилл – подвижные и каталазоположительные.

Для более точного результата, мы произвели посевы на питатель-
ные среды (дополнительные тесты):

• утилизация цитрата – реакция отрицательная,
• фенилаланиндезаминаза – реакция отрицательная,
• D-глюкоза – реакция положительная,
• L-арабиноза – реакция положительная,
• D-ксилоза - реакция положительная,
• D-маннит - реакция положительная.
В результате проведенных исследований по изучению биохимиче-

ских свойств было установлено, что из выделенных нами штаммов ба-
цилл принадлежат к виду Bacillus pumilus только 5.

Полученные нами результаты исследований по изучению тинкто-
риальных, культуральных и биохимических свойств бацилл, выделен-
ных нами из проб муки и мяса говядины дают нам уверенность в том, 
что 6 выделенных нами бактерии, относятся к виду Bacillus pumilus, 
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использование дополнительных тестов – микротестов, полученных из 
иститута им. Пастера, считаем излишним.

Нами была разработана схема выделения и идентификации бакте-
рий вида Bacillus pumilus, которая занимает 38 часов. В основу схемы 
положена «Схема идентификации бактерий рода Bacillus первой морфо-
логической группы», дополненная методиками по изучению тинктори-
альных и биохимических свойств вышеназванных бацилл.

Таким образом, при проведении исследований по изучению воз-
можной контаминации проб муки пшеничной и хлеба из пшеничной 
муки бактериями Bacillus pumilus нами было установлено, что 50 % 
проб муки пшеничной, вырабатываемой ОАО «Истра-хлебопродукти и 
ООО «Белый Город», ООО «Росэкспорт», ОАО «Бобруйский комбинат 
хлебопродуктов» потенциально опасны. Известно также, что мука, со-
держащая до 10 КОЕ/г САБ, считается слабо, до 100 КОЕ/г умеренно, 
более 1000 КОЕ/г сильно зараженной.

Также мы использовали для оценки качества муки и мяса методику 
фагоидентификации с использованием высокоспецифичных бактерио-
фагов [3,6-7, 10-15].

В результате проведенных исследований нами были выделены мето-
дом фагоидентификации из шести проб муки пшеничной и мяса свинины 
9 культур спорообразующих бактерий, которые мы классифицировали по 
биологическим свойствам (на основании тестов, описанных в литератур-
ных источниках и результатах изучения биохимических свойств Bacillus 
pumilus 66, полученного из музея НИИЦМиБ ФГБОУ ВПО «Ульяновская 
ГСХА им. П.А. Столыпина»), и отнесли их к виду Bacillus pumilus.

Установлено, 50 % проб муки, присутствующей на продоволь-
ственном рынке г. Ульяновска в той или иной степени контаминиро-
вана возбудителями картофельной болезни хлеба. Споровые бактерии, 
попадая в организм человека, способны вызывать очень серьезные на-
рушения функционирования иммунной системы, желудочно-кишечно-
го тракта, печени, органов дыхания, нервной системы. Поэтому, даже 
если споровые бактерии не вызывают органолептически выраженной 
картофельной болезни хлеба, все же их наличие в готовых изделиях 
нежелательно.
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As a result of the conducted researches were allocated with a fa-
goidentifikation method from six tests of wheat flour and meat of pork of 9 
cultures the sporoobrazuyushchikh of bacteria which we classified by bio-
logical properties (on the basis of the tests described in references and re-
sults of the studying of biochemical Bacillus pumilus 66 properties received 
from museum НИИЦМиБ of FGBOU VPO “The Ulyanovsk GSHA of P. A. 
Stolypin”), and carried them to a type of Bacillus pumilus.
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Изучены возможности рационального использования охотничьих зве-
рей в Алтайском крае на основании данных управления охотничьего хозяй-
ства. Показано, что без экологического просвещения невозможно предот-
вратить браконьерство, значительно сокращающего численность зверей.

Животный мир Алтайского края богат и разнообразен. Промысло-
вые животные обеспечивают народное хозяйство пищевыми продукта-
ми, техническим и лекарственным сырьём. Фауна меняется в резуль-
тате смены ландшафтов, среды обитания, хозяйственной деятельности 
человека. Для сохранения природного ландшафта приняты законы, ре-
гламентирующие охоту, ловлю и другие виды деятельности человека в 
целях уменьшения ущерба, наносимого территориям и животным.

Согласно федеральному закону РФ «О животном мире» от 24 апре-
ля 1995 г. животный мир в пределах территории Российской Федерации 


