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Thus, application of the furatrikh provides high therapeutic effect 
due to the combined sanitation an endometriya with furasolidone, metroni-
dazole and stimulations of regeneration of fabrics thanks to existence as a 
part of a preparation fusan pumpkin.
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Овладение студентами конкретными профессиональными зна-
ниями способствует углублению теоретических познаний, формиро-
ванию студента как будущего специалиста

Качество и безопасность продукции, которую мы потребляем, за-
висит не только от производителей, но и от переработчиков и изготови-
телей молочной продукции [1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8]. Очень часто за питьевое 
пастеризованное молоко выдают молокосодержащий продукт очень низ-
кого качества. Ни один пищевой продукт не фальсифицируется в таких 
размерах, как молоко. Качественная фальсификация молока и молочных 
продуктов осуществляется следующими способами: разбавление водой; 
пониженное содержание жира; добавление чужеродных компонентов; 
раскисление прокисшего молока нарушение рецептурного состава в мо-
роженом, сухих детских молочных смесях; несоответствие искусствен-
ных смесей женскому молоку [1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10,11,12].
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Таблица 1 - Сравнение значений массовой доли молочного сахара 
по коэффициенту преломления сыворотки со значениями массовой 
доли лактозы указанной производителем (исследования проведены 
в 2013 году)

№ 
п/п

Наименование молочного 
продукта

Заявленное 
количество 
углеводов, 

%

Получен-
ные дан-

ные, %

Коэффи-
циент пре-
ломления

1 Домашнее молоко 4,7-5,2 5,30 1,344
2 Молоко «Кошкинское», питье-

вое, пастеризованное, жир-
ность 2,5%, ГОСТ Р52090-2003

4,7 - 1,3485

3 Молоко «Веселый молочник», 
питьевое, ультрапастеризо-
ванное, жирность 2,5%

4,8 - 1,345

4 Молоко «Из села Удоево», 
питьевое, премиум, ультрапа-
стеризация, жирность 2,5%

4,7 5,15 1,3433

5 Молоко Сибирской молочной 
компании, питьевое пастери-
зованное, жирность 2,5%

4,7 - 1,345

6 Молоко «Мое любимое», пи-
тьевое, ультрапастеризован-
ное, жирность 2,5%

4,7 5,00 1,343

7 Молоко «Волжские просто-
ры», питьевое, пастеризован-
ное, жирность 3,2%

4,7 - 1,352

8 Молоко «Вкуснотеево», питье-
вое, ультрапастеризованное, 
жирность 3,2%

4,7 4,38 1,3418

9 Молоко «Веселый молочник», 
питьевое, ультрапастеризован-
ное, жирность 2,5% (2 проба, 
Башкортостан)

4,8 5,00 1,343

10 Молоко «Моя Маруся», пи-
тьевое, пастеризованное, 
жирность 2,5% Теренгульский 
Маслозавод

4,7 5,00 1,343

11 Молоко «Кошкинское», питье-
вое, ультрапастеризованное, 
жирность 3,2%

4,7 5,00 1,343
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Таблица 2 - Сравнение значений массовой доли молочного сахара 
по коэффициенту преломления сыворотки со значениями массовой 
доли лактозы указанной производителем (исследования проведены 
в 2014 году (февраль, март, апрель)

№ 
п/п

Наименование молочного 
продукта

Заявленное 
количество 
углеводов, 

%

Полученные 
данные, %

Коэффициент 
преломления

1 Домашнее молоко Норма
4,7-5,2

Январь -4,89
Февраль – 

4,79
Март – 4,64

Апрель – 4,64

Январь – 
1,3428

Февраль – 
1,3426

Март – 1,3423
Апрель 
-1,3423

12 Молоко «Веселый молоч-
ник», питьевое, ультрапасте-
ризованное, жирность 2,5%

4,8 - 1,344

13 Молоко Сибирской молоч-
ной компании, питьевое 
пастеризованное, жирность 
2,5%

4,7 - 1,345

14 Молоко «Кошкинское», 
питьевое, пастеризованное, 
жирность 3,5%

4,7 - 1,346

15 Молоко «Моя Маруся», 
питьевое, пастеризованное, 
жирность 3,2% Теренгуль-
ский Маслозавод

4,7 5,00 1,343

16 Молоко «Вкуснотеево», пи-
тьевое, ультрапастеризован-
ное, жирность 3,2%

4,7 5,2 1,3435

17 Молоко «Волжские просто-
ры», питьевое, пастеризо-
ванное, жирность 3,2%

4,7 - 1,345

18 Молоко «Кошкинское», 
питьевое, пастеризованное, 
жирность 2,5%

4,7 5,0 1,343

19 Молоко «Из села Удоево», 
питьевое, премиум, ультра-
пастеризация, жирность 
2,5%

4,7 5,0 1,343

20 Молоко «Заволжское», пи-
тьевое, ультрапастеризован-
ное, жирность 2,5%

4,7 5,30 1,344
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Перед нами стояла задача доказать что технологическая обработка 
сырья оказывает влияние на содержание лактозы в готовой продукции. 

Рефрактометрический способ. Этот способ основан на зависи-
мости показателя преломления луча света от содержания в сыворотке 
молочного сахара. Для этой цели из молока предварительно выделяют 
сыворотку, обработав его сначала 4% раствором хлорида кальция, на-
грев на водяной бане до створаживания. Определение производится при 
постоянной температуре  17,5ºC [8, 9, 10,11,12,13,14,15].

Полученные результаты представлены в таблице № 1, 2.
Нами было изучено в 2013 -11 проб молока питьевого пастеризиро-

ванного, стерилизированного разных производителей в 2014 - 9, в том 
числе под № 1 было исследовано молоко домашнее в разные месяцы. 
Как видно из таблиц исследования показали у большинства производи-
телей содержание молочного сахара больше чем заявлено. 

В пробах молока № 1, 2, 4, 7 (табл. 1), 12, 13, 14, 17 (табл. 2) не 
возможно определить количество молочного сахара, так как этим по-
казателям преломления нет соответствующего процентного показателя 
содержания молочного сахара в используемой нами методике контроля 
качества молока и молочных продуктов. Одной из причин такого яв-
ляется повышенная кислотность молока, возможно является стабили-
зация кислотности молока с помощью сахарного сиропа [1, 2, 3, 8, 9, 
10,11,12,13,14,15].
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