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дня наблюдений и до конца эксперимента этот показатель был выше у животных 
второй и особенно третьей группы по сравнению с контрольными сверстниками 
на 4,1(Р>0,05) – 18,2 % (Р<0,05). 

Толщина стенки выносящих канальцев придатков семенников у 60 
дневных хрячков составила 1,7±0,07 – 1,8±0,10 мкм, а в возрасте 360 дней – 
5,4±0,12 – 6,7±0,11 мкм. При этом у 180-дневных хрячков опытных групп этот 
показатель был выше чем у их сверстников первой группы на 0,8–1,2 мкм, у 
360-дневных – на 0,7–1,3 мкм (Р<0,05). Также установлено, что на момент за-
вершения опыта толщина стенки выносящих канальцев придатков семенников 
хряков третьей группы была больше на 9 %, нежели таковая у животных второй 
группы (Р<0,05).

Итак, скармливание поросятам на фоне ОР «Пермаита» и «Кальцефита-5» 
сопровождалось повышением отдельных показателей морфологической и биохи-
мической картины. При этом морфофизиологический эффект был выраженнее в 
условиях  сочетанного применения животным «Пермаита» и «Кальцефита-5».
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In article are presented results of research by definition flavonoids in veg-
etable half-finished products: tomato juice, a tomato concentrate and pepper to 
weight.

Антиоксиданты – вещества, предохраняющие наш организм от разруши-
тельного действия свободных радикалов на важнейшие компоненты клетки. В 
настоящее время ведутся исследования по обнаружению этих веществ в пище-
вых продуктах и полуфабрикатах, а также оценке их положительного воздей-
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ствия.

Целью нашего исследования явилось определение содержания флавонои-
дов – веществ, обладающих капилляроукрепляющим, антиоксидантным дей-
ствием. В данной статье мы исследовали такие полуфабрикаты как томатный 
концентрат асептический, томатный сок и перцевая масса, полученная из све-
жих красных перцев, путем протирания массы через сито и стерилизации. Об-
разцы были выбраны в связи с тем, что они изготовлены из свежих овощей, 
имеют долгий срок хранения и являются полуфабрикатами для производства 
функциональных пищевых продуктов. Анализ проводили колориметрическим 
методом при взаимодействии экстрактов овощей с азотистокислым натрием, 
треххлористым алюминием, гидроксидом натрия и измерением абсорбции при 
длине волны 510 нм. Содержание флавоноидов было пересчитано на мг катехи-
на в 100 г исходного продукта по калибровочному графику.

При определении общего содержания флавоноидов наблюдается резкое 
различие в содержании определяемых веществ. Томатный концентрат облада-
ет самым высоким уровнем исследуемых веществ – 163 мг катехина/100 г ис-
ходного продукта. Содержание же их в соке и в перцевой массе почти в 3 раза 
ниже: 42,0 и 52,4 мг катехи-на/100 г исходного продукта соответственно.

Таким образом, наблюдается следующее: томатный концентрат по иссле-
дованию является лидером, а самым отстающим является томатный сок. Чуть 
лучше сока – перцевая масса. Можно сделать вывод, что томатный концентрат 
обладает высоким содержанием флавоноидов, а, следовательно, очень сильны-
ми противорадикальными свойствами и может быть рекомендован для получе-
ния продуктов, улучшающих наше здоровье, обладающих повышенными анти-
оксидантными свойствами.

ПАРАТИПИЧЕСКИЕ ФАКТОРЫ, ИХ РОЛЬ  
В СЕЛЕКЦИИ МОЛОЧНОГО СКОТА

Environment Factors, Their Role 
in Selection of Dairy Cattle

В.П. Гавриленко, Г.А. Бушова
V. Gavrilencko, G. Bushova

Ульяновская ГСХА
Ulyanovsk State Agricultural Academy

We investigated the influence of a year and a season of calving for black-
and-white stock on indeces of their productivity and fertility. The conclusions are 
made to carry on flock selection considering over – all economic-biological indica-
tions.

Правильно определить племенную ценность животных и селекционно-
генетические параметры можно только в том случае если варианса, обусловлен-
ная влиянием систематических факторов (возраст, сезон отела, год лактации), 
не была даже частично включена в генетическую (Н. З. Басовский, 1983). К наи-


