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Работа посвящена изучению каннибализма свиней на 

производстве в секции доращивания. Выявлено, что перед тем, как 

включать натуральные продукты в питание своего домашнего 

питомца, необходимо учитывать потенциальные опасности и 

ознакомиться со списком безопасных и небезопасных ингредиентов. 

 

Введение. Каннибализм - это поедание животными особей 

своего вида. Этот процесс чаще регистрируется в секциях доращивания 

и откорма. Нарушения поведения, которое чаще всего характеризуется 

откусыванием хвостов, реже ушей. При травмах возникает риск 

бактериального заражения и развитие тяжелых заболеваний в плоть до 

паралича задних конечностей. В секции откорма. Среди взрослых 

свиней каннибализм проявляется намного чаще [1]. 

Этиология данного отклонения может иметь различные 

причины, включая физиологические и психологические факторы [2]. 

Одной из этих причин является недостаток важных питательных 

веществ, таких как белок, кальций или витамины. Возможно причиной 

так же является недостаток соли в кормовом рационе, а также низкая 

усвояемость компонентов корма [3]. 

Клинические признаки каннибализма, которые чаще всего 

встречались мне на производстве, заключаются в следующем: 

повреждения целостности кожного покрова, укусы и царапины (Рис.1). 

Уменьшение веса и низкая кондиция из-за недостаточного питания и 
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стресса. Повышенная агрессивность и атаки на других свиней. 

Пострадавшие особи держатся углов станков и принимают позу собаки, 

пряча хвост. 

 

 
Рис.1. Последствия каннибализма на ушных раковинах у 

поросенка. 

 

При дифференциальной диагностике каннибализма необходимо 

проводить клинический осмотр, бактериологический контроль [4]. 

Путем периодического осмотра выявлять травмированных животных, 

оценивая общее состояние, проводя термометрию, определяя 

локализацию и характер ран. Бактериальный контроль заключается во 

взятии проб с поверхности ран и дальнейшем посеве чувствительность 

на бактерии специальной среде, чтобы определить к антибиотикам. Так 

же следует дифференцировать механически поврежденные ткани от 

некроза ушей, вызванного токсинами стафилококков. 
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По сей день разрабатывается большое количество вариантов для 

предотвращения и лечения последствий каннибализма [5,6], я 

остановилась на следующем варианте. Препарат антибактериального 

действия ВетримоксинL.A.- внутримышечно в область средней трети 

шеи однократно 18 с интервалом в 48 часов. Введение 

противовоспалительного препарата Айнил внутримышечно в область 

средней трети шеи однократно 3 дня подряд. Ежедневная обработка 

поврежденных тканей аэрозолем Террамицин. 

Вывод. Профилактика каннибализма свиней в секции 

доращивания представляет собой ключевую задачу для обеспечения 

здоровья и продуктивности стада. Важнейшим аспектом профилактики 

является соблюдение адекватных условий содержания. Это включает 

в себя обеспечение достаточной площади на одного животного, 

правильное распределение групп и оптимизацию микроклимата. 

Рацион свиней должен быть сбалансированным и включать все 

необходимые питательные вещества. Нехватка витаминов и минералов 

может провоцировать агрессивное поведение, поэтому необходимо 

регулярно анализировать кормовую базу. Регулярный мониторинг 

здоровья свиней позволяет выявлять проблемы на ранней стадии. 
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The work is devoted to the study of pig cannibalism at production in 

the growing section. It has been revealed that before including natural 

products in your pet's diet, you need to be aware of the potential dangers 

and familiarize yourself with the list of safe and unsafe ingredients. 
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