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Работа посвящена определению и выделению возбудителей 
мастита в молоке идентифицированию выделенных возбудителей 
бактериологическими методами. 

 
Введение. Маститы занимают значительное место по 

распространенности из всех заболеваний [1], встречающихся в 
животноводческих хозяйствах. Бактериальная контаминация молочной 
железы коров изучена недостаточно [2]. 

Цель работы. Объекты исследования - пробы молока, взятые от 
лактирующих коров, в четырех животноводческих хозяйствах 
Ульяновской области. 

Возбудителей мастита в пробах молока идентифицировали в 
условиях лаборатории кафедры МВЭиВСЭ ФГБОУ ВО УлГАУ. 

Результаты исследований. При микроскопировании в 10 
пробах молока нами были отмечено присутствие неправильных 
скоплений грамположительных кокков [3]. На мясопептонном агаре эти 
культуры образовывали мелкие (1-2 мм) лимоно-желтого цвета. На 
кровяном агаре колонии были окружены зоной ß-гемолиза [4]. На 
мясопептонном бульоне помутнение среды по всему объему и 
образование хлопьевидного осадка на дне пробирки. 

В 3-х пробах при посеве на среде Эндо нами был отмечен рост 
лактозоположительной микрофлоры. На мясопептонном агаре колонии 
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бежевого цвета, диаметром 2-3 мм. На кровяном агаре выпуклые 
колонии правильной формы, гемолиз отсутствует [5]. 
Миксроскопирование- грамотрицательные палочки с закругленными 
концами. На мясопептонном бульоне- равномерное помутнение по 
всему объему среды. 

В 1-ой из проб на среде Эндо наблюдалось образование 
лактозоположительных колоний без металлического блеска, диаметром 
2-3 мм. На мяопептонном агаре выпуклые колонии правильной формы, 
бежевого цвета, диаметром 2 мм. На кровяном агаре выпуклые колонии 
правильной формы, гемолиз отсутствует [6]. Микроскопирование - 
короткие грамотрицательные палочки с закругленными концами. На 
мясопептонном бульоне помутнение среды по всему объему, с 
образованием пристеночного кольца и пленки [7]. 

Поскольку высев на питательные среды и микроскопирование не 
дает четких результатов, нами были проведены исследования по 
изучению биохимических особенностей и свойств выделенных культур 
[8]. По результатам биохимических тестов нами было сделано 
заключение о видовой природе возбудителях [9]. 

Выводы. Проведенные исследования показали, что основными 
возбудителями маститов являлись: St.aureus, E.coli, K.pneumoniae. 
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Work is devoted to definition and allocation of causative agents of 
mastitis in milk to identification of the allocated activators by bacteriological 
methods. 


