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Работа посвящена описанию способов фальсификации моло-
ка и молочных продуктов.

За последние годы ассортимент и производство молока и мо-
лочных продуктов в России значительно увеличились. На рынке на-
ходятся сотни его наименований, и многие из них активно реклами-
руются, поэтому соблазн подделать или увеличить объемы молока и 
молочной продукции всегда имеется как у реализатора, так и у про-
изводителя молочной продукции. Сегодня проблемы с проведением 
всесторонней экспертизы всех видов молока и молочных напитков, 
поступающих на рынки России, особенно актуальны [1].

При проведении экспертизы молока и молочных продуктов мо-
гут достигаться следующие цели исследования: идентификация вида 
молока и молочных продуктов; способы фальсификации и методы их 
выявления [2,3].

Ассортиментная фальсификация может быть осуществлена сле-
дующими способами: подмена одного вида молока другим; подмена 
цельного молока нормализованным или даже обезжиренным; подме-
на одного вида молочного мороженого другим; подмена одного вида 
сгущенных продуктов другим. Подмена одного молока другим очень 
часто бывает при продаже козьего молока, более приближенного к 
женскому, реализуемому по более высокой цене. Происходит под-
мена натурального (цельного) молока нормализованным. Поскольку 
в натуральном молоке содержание жира может достигать 4,5-6,0%, то 
подмена его нормализованным 2,5%-м молоком дает солидный доход 
фальсификатору. Отличить нормализованное молоко можно только по 
содержанию жира и цвету, который имеет желтый оттенок [4,5].
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Качественная фальсификация молока и молочных про дуктов 
осуществляется следующими способами: разбавление водой; пони-
женное содержание жира; добавление чужеродных компонентов; 
раскисление прокисшего молока; нарушение рецептурного состава 
в мороженом, сухих детских молочных смесях; несоответствие ис-
кусственных смесей женскому молоку. Ни один пищевой продукт не 
фальсифицируется в таких размерах, как молоко [6].

При фальсификации информации о молоке и молочных продуктах 
довольно часто искажаются или указываются неточно сведения о наи-
меновании товара, фирме-изготовителе, количестве, пищевых добавках.

Таким образом, подделка молока и молочных продуктов явля-
ется актуальной для фальсификаторов. И чтобы избежать её, необхо-
димо строго наказывать нарушителей.
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The work is devoted to the description of methods of falsification 
of milk and dairy products.


