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Работа посвящена проведению ветеринарно-санитарной экспертизы 

бактериальной жидкой закваски бифидумбактерина (лактобактерина) 
произведеной в ООО «Бионт» г.Дмитровград. 

 
Закваска бактериальная жидкая бифидобактерий (лактобактерий) 

представляет собой обезжиренное молоко, сквашенное чистыми культурами 
бифидобактерий видов Bifidobacterium bifidum и Bifidobacterium longum с 
содержанием клеток бифидобактерий 108 в 1 см3 (1 доза) или лактобактерий 
вида Lactobacillus acidophilus. 

Целью работы было проведение ветеринарно-санитарной 
экспертизы бактериальной жидкой закваски бифидумбактерина 
(лактобактерина) произведеной в ООО «Бионт», оценка ее качества и 
выявление патогенных микроорганизмов. 

Для достижения поставленной цели необходимо было решить 
следующие задачи: 

Провести ветеринарно-санитарную экспертизу качества 
бактериальной жидкой закваски по органолептическим, физико-химическим и 
микробиологическим показателям. 

Исследуемая проба включала 2 флакона: закваска бактериальная 
жидкая «бифидумбактерин» объем 100 мл, упаковка стеклянная тара и 
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закваска бактериальная жидкая «лактобактерин» объем 100 мл, упаковка 
стеклянная тара. 

При проведении исследований использовали методы, описанные в 
действующей нормативной документации, предназначенной для контроля 
данных препаратов. Оценку производили по следующим критериям: внешний 
вид и консистенция; вкус и запах; цвет. 

Физико-химические показатели являются значимыми показателями при 
оценке жидких заквасок. Результаты проведенных исследований представлены в 
таблице 1. 

Таблица 1- Физико-химические показатели исследуемой закваски 

№ пробы 
Результат Норма 

Б Л Б Л 

Активность 
(продолжительность 
свертывания молока 

при внесении 3…5, ч, 
не более) 

14,2±0,2 3,3±0,2 
 

14…16 
 

3…4 

Показатель рН, не 
ниже 

4,5±0,01 4,0±0,02 4,5 4,0 

Титруемая 
кислотность, оТ, не 

ниже 
180±0,1 160±0,2 180 160 

Температура при 
выпуске, оС, не более 

+6±0,1 +5±0,1 +6 +6 

Содержание диацетила 
и ацетоина, мг% 

2,5±0,1 0,9±0,2 

Если порозовение произошло менее чем 
за 7 мин, то закваска считается хорошим 

продуцентом четырехуглеродных 
соединений (диацетила + ацетоина). Если 

7-10 мин, это указывает на слабую 
ароматобразующую способность 

микроорганизмов. 

Наличие углекислого 
газа в закваске, см 

5±0,1 4±0,1 

Если закваска содержит углекислый газ, то 
сгусток становится губчатым и 

поднимается над сывороткой от 0,6 до 5 
см и более. 

*Б- бифидумбактерин, Л – лактобактерин. 
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Из таблицы и проведенных исследований видно, все исследуемые 
пробы заквасок по физико-химическим показателям соответствуют 
требованиям нормативно-технической документации. 

Закваска бактериологическая жидкая -это пробиотик. В ней должны 
содержаться "правильные" микроорганизмы - молочнокислые бактерии [5]. 
Однако в закваске могут находится и недопустимые микроорганизмы, 
например, в виде кишечной палочки, дрожжей плесени.  

Микробиологические исследования жидких бактериальных заквасок 
проводили по следующим показателям: выявление бактерий группы кишечных 
палочек, выявление дрожжей и плесени, методы определения Staphylococcus 
aureus, Listeria monocytogenes и молочнокислых микроорганизмов [8,9]. 
Результаты проведенных исследований представлены в таблице 2. 
Таблица 2 - Результаты определения микробиологических показателей 

закваски 

№ пробы 
Результат 

Б Л 
Количество жизнеспособных клеток, 

КОЕ/см3, не менее 
(2±0,1)х108 (1±0,1)х 108 

Дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более - - 

Патогенные, в т.ч. сальмонеллы - - 
S.aureus - - 

БГКП(коли-формы) - - 

*Б- бифидумбактерин, Л – лактобактерин. 
Из таблицы и проведенных исследований видно, что исследуемые 

пробы заквасок по микробиологическим показателям соответствуют 
требованиям нормативно-технической документации. 

Вывод. В результате проведенных исследований пробы жидкой 
закваски пробиотиков, произведенной в ООО «Бионт» г. Димитровград 
были получены результаты, которые свидетельствуют о том, что закваска 
имела хорошие и отличные органолептические показатели, физико-
химические соответствуют требованиям стандартов ГОСТ Р 52096-2003 и 
микробиологические показатели соответствуют нормам СанПиН 2.3.2.1078 
«Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых 
продуктов»[10]. 
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The work is devoted to the veterinary and sanitary examination of the bacterial 

liquid starter culture of bifidumbacterin (lactobacterin) produced in LLC "Biont", 
Dmitrovgrad. 
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