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В данной статье рассматриваются вопросы экологической 
безопасности на предприятиях общественного питания. Услуги ока-
зываемые предприятиями этой отрасли на современном рынке тре-
буют особого внимания к качеству производимой продукции. Безопас-
ность и качество готовых блюд – это залог здоровья населения.

В последнее время мы всё чаще встречаемся с такими понятиями 
как качество, конкурентоспособность, безопасность продукции и услуг, 
требуем соблюдения законов и защиты прав потребителей [1,2].

Экологическая ситуация в мире и в нашей стране недостаточно 
проста, поэтому очень важно, чтобы современные предприятия народ-
ного хозяйства, в том числе и предприятия общественного питания, уде-
ляли больше внимание экологичности производства [3 -6].

Экологическая безопасность - это состояние, при котором эколо-
гический комфорт жизни не нарушается, реализуется способность про-
тивостоять угрозам жизни и здоровью [7-9].

Предприятия общественного питания уделяют отдельное внима-
ние вопросам экологической безопасности. С этой целью предприятия 
общественного питания предпринимают следующие шаги:

- во время приемки овощей следует требовать гигиенические сер-
тификаты качества, которые отражали бы истинное содержание вред-
ных веществ в продуктах;

- необходимо уделять внимание вопросам очистки сточных вод. С 
целью задержания различного рода механических отходов, необходи-
мо устанавливать решетки;

- принципиальным элементом экологической сохранности экоси-
стемы является защита от промышленного шума и вибраций;
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- продукты должны подвергаться тепловой обработки, с целью 
уменьшения в них экологически вредных веществ;

- важное место в экологии производства отводится экологическо-
му воспитанию работников, предполагающее соблюдение правил лич-
ной гигиены, режимов труда и отдыха [10].

Таким образом, качеству услуг оказываемых организациями об-
щественного питания должно уделяться большое внимание. Безопас-
ность и качество готовых блюд и кулинарных изделий важна на каждом 
этапе. Больше уделять внимание подготовке специалистов соответству-
ющего профиля.
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This article discusses the issues of environmental safety in catering. 
Services provided by enterprises of this industry in the modern market require 
special attention to the quality of products. Safety and quality of ready-made 
meals is the key to public health.


