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Работа посвящена определению органолептических показателей 
и показателей безопасности свежих плодов граната. По результатам 
ветеринарно-санитарной оценки установлено, что все образцы плодов 
граната свежего, реализуемых в сети магазинов г. Ульяновска произве-
дены без нарушений и соответствовали требованиям стандарта.

Среди субтропических плодовых культур гранат является одним 
из наиболее ценных. Его плоды отличаются богатым и разнообразным 
химическим составом, обладающим превосходными диетическими 
и лечебными свойствами. В связи с этим, обеспечение и бесперебой-
ное снабжение населения качественными свежими плодами, требует 
определенных знаний в области идентификации, способов и методов 
упаковки, маркировки, транспортирования и хранения плодов граната.

Объектами исследования стали  плоды гранаты свежие, реализу-
емых в сети магазинов г. Ульяновска. 

Определение показателей качества и безопасности свежих плодов 
граната проводили на базе Научно-исследовательского инновационного 
центра Микробиологии и Биотехнологии (НИИЦМиБ) кафедры микробио-
логии, вирусологии, эпизоотологии и ветеринарно-санитарной экспертизы 
«Ульяновский аграрный университет им. П.А. Столыпина» [1, 2, 6, 7, 11-14].

Для проведения ветеринарно-санитарной оценки плодов свежего 
граната были использованы следующие методики из нормативно-тех-
нических документов: ГОСТ 27573-2013; ГОСТ 30349-96 ;ТР ТС 021/2011 
О безопасности пищевой продукции.

Ветеринарно-санитарная оценка выбранных плодов свежего гра-
ната проводилась на основе определения органолептических показате-
лей и показателей безопасности [3, 4, 5, 8, 9, 10].
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Проведение экспертизы начинали с визуального определения ка-
чества упаковки и маркировки плодов свежего граната, реализуемых в 
сети магазинов г. Ульяновска.

В результате визуальной оценке качества упаковки трех образцов 
плодов граната сортов Hicaz  (Хиджас) и Кизил-анор разных производи-
телей, было установлено, что все образцы упакованы в пластмассовые 
ящики для розничной реализации и употребления в пищу. Тара, приме-
няемая для упаковывания свежих плодов граната, была чистой, сухой, 
не зараженной вредителями без постороннего запаха.

При изучении маркировки было выявлено, что информация, на-
носимая на каждую упаковочную единицу с плодами граната, содержит 
обозначение настоящего стандарта и информацию о подтверждении 
соответствия.

Органолептические испытания проводили в хорошо освещенном 
помещении без посторонних запахов. Оценку внешнего вида, запаха, вку-
са, наличие плодов, поврежденных болезнями и сельскохозяйственными 
вредителями, загнивших, раздавленных, незрелых, с незарубцевавшими-
ся трещинами, проколами проводили визуально (рисунки 1, 2, 3). Размеры 
плодов граната определяли с использованием средств измерений.

Массу определяли взвешиванием плода на весах. Вычисления 
проводили до десятых долей процента с последующим округлением и 
записью результата в целых числах. Цвет рассматривали в проходящем 
свете на белом фоне. 

Для определения степени зрелости, плоды граната разрезали 
крестообразно на четыре части вдоль оси.

Вкус определяли путем разжевывания продукта. При этом оцени-
вали привкус и запах затхлости.

Объект 1. Hicaz (Хиджас) «GRAND FRUIT» - плод красно-желтого 
цвета. Зерна семян темно-красного цвета. Вкус кисло-сладкий. Диаметр 
плода составляет 95 мм, вес - 400 г.

Объект 2. Hicaz (Хиджас) «BEST GORKEML(TM)» - плод красно-жел-
тый. Зерна семян темно-красного цвета. Вкус кисло-сладкий. Диаметр 
плода составляет 92 мм, вес - 350 г.

Объект 3. Кизил-анор - плод шаровидной, слегка приплюснутой 
формы, вес 370 г. Диаметр плода составляет 93 мм. Основная окраска 
красноватая из-за мелких красных точек по всей поверхности плода. Ко-
жура и перегородки средней толщины. Семена темно-красные. 

Из показателей безопасности плодов свежего граната определя-
ли на наличие радионуклидов. С этой целью использовали прибор до-
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Рисунок 1 - Внешний вид объекта 1 - Hicaz (Хиджас) «GRAND FRUIT»

        
Рисунок 2 - Внешний вид объекта 2 - Hicaz (Хиджас) «BEST 

GORKEML(TM)»

         
Рисунок 3 - Внешний вид объект 3 - Кизил-анор

зиметр-радиометр МКС-01СА1 СНЖА.412152.001-01 предназначенный 
для измерения дозы, мощности дозы, гамма-(рентгеновского) излуче-
ния, плотности потока бета-частиц, а также для индикации плотности по-
тока альфа-частиц и потока ионизирующих частиц. НРБ-99/2009«Нормы 
радиационной безопасности. СанПиН 2.6.1.2523-09».

Вычисляли плотность потока бета-частицФβ,мин-1·см-2, по форму-
ле: Фβ= Φβ+ф-Φф(1).
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Среднее показание дисплея Φβ+ф составило 23 в минутах в ми-
нус первой степени на сантиметр в минус второй степени. Среднее фо-
новое показание дисплея Φф составило 15 в минутах в минус первой 
степени на сантиметр в минус второй степени. Фβ- 23-15 = 8 в минутах 
в минус первой степени на сантиметр в минус второй степени, соответ-
ственно значение меньше среднего значения бета-частиц от поверхно-
сти плодов граната. Показатели радиационной безопасности составили 
0,15-0,18 мкЗв-микрозиверт, что соответствует показателям СанПиН 
2.6.1.2523-09 «Нормы радиационной безопасности НРБ-99/2009».

По итогам ветеринарно-санитарная оценки плодов граната све-
жего, реализуемых в сети магазинов г. Ульяновска установлено, что все 
образцы плодов граната свежего произведены без нарушений и соот-
ветствовали требованиям стандарта. Таким образом, исследованные 
образцы сортов Hicaz (Хиджас) «GRAND FRUIT», Hicaz (Хиджас) «BEST 
GORKEML(TM)» и Кизил-анор (Узбекистан), могут свободно реализовы-
ваться при соблюдении условий хранения и транспортировки, а также 
сроков годности, без ограничений.
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VETERINARY AND SANITARY ASSESSMENT OF 
POMEGRANATE FRUIT FRESH

Akimov N. V., Lyashenko B.P.
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indicators.

The work is devoted to the definition of organoleptic indicators and 
safety indicators of fresh pomegranate fruits. According to the results 
of veterinary and sanitary assessment found that all samples of fresh 
pomegranate fruit sold in the chain stores of Ulyanovsk produced without 
violations and meet the requirements of the standard.


