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МЕТОДОЛОГИЯ ПОСТРОЕНИЯ ЛАБОРАТОРНОГО 
ЗАНЯТИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ «БАКТЕРИАЛЬНЫЕ 

ТОКСИКОЗЫ И ТОКСИКОИНФЕКЦИИ»

Мерчина С.В., Сверкалова Д.Г., ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ

Продукты убоя животных при определенных условиях могут быть 
источником возникновения не только типичных инфекционных и ин-
вазионных болезней у людей (сибирская язва, туберкулез, бруцеллез, 
тениаринхоз, тениидоз и др.), но и различных пищевых заболеваний, к 
которым относят токсикоинфекции и токсикозы [4]. Токсикоинфекции 
и токсикозы представляют собой обширную группу преимущественно 
острых пищевых заболеваний людей. Само название «пищевые заболе-
вания», «пищевые токсикоинфекции», «пищевые токсикозы» указывают, 
что основную роль в их возникновении играют пищевые продукты [8, 1].

Целями данной дисциплины являются: подготовить обучающего-
ся владеющего теоретическими и практическими навыками проведения 
бактериологического исследования продуктов животного и раститель-
ного происхождения, готовой продукции; дать обоснованное заклю-
чение об их качестве [2, 11, 6]. Задачи дисциплины: изучения методов 
индикации и выявления возбудителей токсикозов и токсикоинфекции; 
освоение схем диагностики и типирования возбудителей токсикозов и 
токсикоинфекции; изучение инструкции и методов проведения ветери-
нарно-санитарной оценки мясных, молочных и растительных товаров 
при выявлении микробных контаминантов; анализ причины возникно-
вения дефектов и брака микробного происхождения; владеть метода-
ми бактериологической диагностики  [3, 5, 6].

Для исследования используется мясо, мясопродукты, готовые пи-
щевые продукты, которые могут являться источником пищевых отрав-
лений людей [11, 15]. Выделение микроорганизмов проходит в три эта-
па. Первый этап - изучение морфологических и тинкториальных свойств 
микроорганизмов, выделенных из исследуемой пробы; второй этап 
- изучение ростовой (культуральной) характеристики бактериальных 
колоний при росте на селективных средах и третий этап - типирование 
(бактериологическая идентификация) выделенных культуры микроор-
ганизмов; изучение ферментативных свойств. По результатам прове-
денных исследований обучающиеся делают вывод о видовой и родо-
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вой принадлежности выделенной культуры, дают санитарную оценку 
исследуемой пробы [9, 14].

Таким образом, в процессе изучения дисциплины «Бактериаль-
ные токсикозы и токсикоинфекции» обучающиеся овладевают теорети-
ческими и практическими навыками проведения бактериологического 
исследования продуктов животного и растительного происхождения, 
готовой продукции, могут давать обоснованное заключение об их ка-
честве [7, 10, 12, 13].
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