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Работа посвящена изучению  сохранения массы яиц, скорлупа 

которых обработана экстрактом прополиса.  

Введение. Яйца - единственный продукт животноводства, полу-
чаемый в естественной «упаковке» - скорлупе. Через скорлупу проис-
ходит потеря обменной воды. Чтобы задержать потерю влаги, развитие 
микроорганизмов и биохимических процессов, яйца следует хранить 
в условиях пониженных температур и повышенной влажности. Одна-
ко существуют и другие методы, обеспечивающие сохранение массы и 
качества яиц. 

Целью наших исследований явилось изучение сохранения массы 
яиц, скорлупа которых обработана экстрактом прополиса.  

В опыте применялся водный экстракт прополиса, обладающий 
приятным бальзамическим запахом, немного острый на вкус.

Объектом исследования было пищевое яйцо 1 категории, произ-
веденное в ООО «Симбирская Птицефабрика» Ульяновского района от 
кур кросса «Хайсекс коричневый». В ходе исследования яйцо было раз-
делено на две группы: 1 группа (контрольная) -  яйцо не обработанное; 
2 группа (опытная) – яйцо, обработанное водным экстрактом прополиса 
в течение трех часов после снесения.

Массу яиц определяли на 7, 14 и  21 сутки после снесения.  Яйца  
хранились при температуре +120 С,  влажности 65%.

Результаты исследований. Масса - является одним из наиболее 
важных показателей качества, как для столовых, так и для инкубацион-
ных яиц.

В процессе хранения наблюдалась потеря массы яиц (табл.1), 
величина которой составила в контрольной группе  0,81; 1,77 и  4,67 
% на 7, 14 и 21 сутки снесения соответственно. Данный процесс явля-
ется физиологически закономерным, прежде всего за счет испарения 
влаги.
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Таблица 1 – Масса яиц в зависимости от сроков хранения

Показатель

Срок хранения, суток

1 7 14 21

Масса яйца, г

1 группа (контрольная) 62,1 ± 1,35 61,6 ± 1,31 61,0 ± 1,29 59,2 ±1,34

2 группа (опытная) 62,1 ± 1,35 61,8 ± 1,34 61,5 ± 1,34 61,1 ±1,32

В опытной группе потеря массы яиц составила 0,48; 0,97 и  1,61 % 
на 7, 14 и 21 сутки снесения, что меньше по сравнению с контрольной 
группой на 0,33; 0,8 и 3,1 п.п.  соответственно.

Таким образом, в целях замедления процесса старения яиц, со-
хранения массы и  их пищевых качеств более длительное время, пред-
лагается проводить обработку скорлупы яиц экстрактом прополиса. 
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The work is devoted to the study of the conservation of the mass of eggs, 

the shell of which is treated with propolis extract.


