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В статье рассмотрены основные технологии производства 
сливочного масла и средства механизации для их осуществления. 
Представлена классификация технологий, позволяющая выявить 
основные разграничительные признаки, на основе которых долж-
на проводиться работа по дальнейшему совершенствованию не 
только выбранных технологий, но и применяемых технических ре-
шений.

В процессе производства сливочного масла используют, главным 
образом, жировую фазу молока. Состав молока, его свойства и качество 
оказывают значительное влияние на качество формируемого масла и 
его структуру [1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8]. В общем случае, технологии произ-
водства сливочного масла разделяют на два вида: сбивания сливок и 
преобразования высокожирных сливок (рисунок 1).

Приёмку молока, его сортировку и первичную обработку, а так-
же получение сливок, их тепловую и вакуумную обработку реализуют 
независимо от выбранной технологии. Однако технологические опера-
ции, которые применяют с целью выделения жировой фазы сливок раз-
личаются принципиально.

При получении масла способом сбивания сливок технологический 
процесс условно подразделяют на три стадии: 1) физическое «созрева-
ние» сливок в течение 10 часов при температуре окружающей среды 
2...4 оС; 2) разрушение жировой дисперсии сливок методом сбивания с 
одновременным образованием масляного зерна; 3) механическая об-
работка масляного зерна для достижения однородной консистенции 
состава и пластификации получаемого продукта.

Представленная классификация технологий и средств механиза-
ции производства масла позволяет выявить основные разграничитель-
ные признаки, на основе которых должна проводиться работа по даль-
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Рисунок 1 – Технологии производства сливочного масла

нейшему совершенствованию не только выбранных технологий, но и 
применяемых технических решений.
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CLASSIFICATION OF TECHNOLOGIES FOR THE 
PRODUCTION OF BUTTER
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The article deals with the main technologies of butter production and 

mechanization for their implementation. The classification of technologies al-
lowing to reveal the main differentiating signs on the basis of which work on 
further improvement not only the chosen technologies, but also the applied 
technical solutions is presented.


