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В статье рассматриваются физико-химические и биохимиче-
ские показатели рыбы, пораженной постодиплостомозом, а также 
возможность употребления такой рыбы в пищу.

Постодиплостомоз встречается повсеместно. Зараженность у рыб 
достигает 85-100 %. Данное заболевание характеризуется черными точ-
ками на теле. Как влияет постодиплостомоз на качество такой рыбы, на 
структуру мышечной ткани, пригодна ли такая рыба к употреблению 
пищу? Чтобы ответить на поставленные вопросы, провели физико-хи-
мические и биохимические исследования рыбы, больной постодипло-
стомозом (7 из 10 поражены) [1,2].

Для исследований были взяты 10 отобранных образцов рыбы ка-
рась. Были проведены реакция на сероводород, на определение кон-
центрации водородных ионов, реакция на пероксидазу с вытяжкой из 
жабр, на определение индола, токсических веществ, на определение 
аммиака с реактивом Несслера, аммиака по Эберу.

При порче непотрошеной рыбы определение сероводорода – 
один из объективных методов санитарной оценки рыбы, ведь нако-
пление сероводорода обычно происходит при разложении белков в 
анаэробных условиях [3,4]. Мы использовали реакцию на сероводород 
(с подогреванием фарша). Для этого в пробирки накладывали 15-20 г 
фарша. На полоски фильтровальной бумаги наносили каплю 10%-ого 
щелочного раствора уксуснокислого свинца. Полоску закрепляли на 
каждую пробирку, чтобы она свешивалась в середине пробирки. Под-
готовленные пробирки помещали на водяную баню (50-520С). Пробир-
ки выдерживали на водяной бане 15 минут, затем читали реакции, в 
результате все 10 проб окрасились в слабо-бурый цвет.
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Определение концентрации водородных ионов производили 
в вытяжке, приготовленной в соотношении фарша и воды - 1:10 при 
15-минутной экстрации. В итоге рН в 10 образцах рыбы был в пределах 
от 6,5 до 6,8.

Реакция на пероксидазу с вытяжкой из жабр важна при ветери-
нарно-санитарной экспертизе, поскольку в жабрах при жизни проис-
ходят окислительные процессы под воздействием фермента перокси-
дазы. Гнилостные процессы в жабрах начинаются на ранних стадиях 
разложения рыбы, сопровождаются распадом крови, а также накопле-
нием щелочных продуктов [5,6]. Для проведения реакции на перокси-
дазу с вытяжкой из жабр приготавливали вытяжку из жабр – 1 часть 
жабр на 10 частей воды при 15-минутной экстракции. Затем профиль-
трованные вытяжки наливали в пробирки по 2 мл, туда добавляли по 
5 капель 0,2%-ого бензидина и по 2 капли 1%-ого раствора перекиси 
водорода. Результат: все 10 проб окрасились в бурый цвет.

Определение индола так же необходимо при исследовании, пото-
му что по мере порчи рыбы количество индола увеличивается, который 
образуется в мясе рыб из аминокислоты триптофана. Для определения 
индола мы извлекали его из мяса рыбы эфиром и ставили реакции с 
индикатором Эрлиха. В итоге во всех 10 пробах при добавлении хлоро-
форма изменений не произошло. При расчете количества миллиграм-
мов индола в 1 кг продукта были получены результаты в пределах от 
0,014 до 0,02 мг.

 При определении содержания токсичных элементов (свинец, 
мышьяк, кадмий, ртуть) во всех 10 образцах были получены следую-
щие результаты: показатели свинца колеблются в пределах от 0,01 до 
0,03 ±0,001; мышьяка - от 0,06 до 0,08 ±0,01; кадмия – от 0,001 до 0,003 
±0,0001; ртути – от 0,001 до 0,003 ±0,0001.

Метод определения аммиака с реактивом Несслера основан на 
способности аммиака образовывать окрашенное в желто-коричневый 
цвет соединение с реактивом Несслера - йодид меркураммония [7,8,9]. 
В результате проведенной реакции все 10 проб полученных фильтратов 
окрасились в бледно-желтый цвет. При определении числа Несслера 
все полученные результаты были меньше 1,0. 

Реакция на аммиак по Эюеру позволяет выявлять газообразный 
аммиак. Для проведения данной реакции в пробирку наливают 1 мл 
реактива Эбера, ее встряхивают и закрывают пробкой с пропущенной 
через нее проволочкой, которая заканчивается крючком. На крючок на-
девают маленький кусочек исследуемой рыбы. При наличии в рыбе га-
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зообразного аммиака в пробирке появляется белое облачко нашатыря 
[10,11,12]. В наших же исследованиях ни в одном из образцов облачко 
не образовалось.

Таким образом, в результате проведенных физико-химических 
исследований 10 отобранных проб рыб все полученные показатели в 
норме. Отсюда следует, что постодиплостомоз рыб не влияет на каче-
ство мяса, структуру мышечной ткани, и пригодно к употреблению в 
пищу.
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BIOCHEMICAL PROPERTIES IN 
POSTODIOPLOSTOMOZ OF FISH
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This article examines biochemical properties of patient fish by posto-

diplostomoz, and the possibility of using such fish for food.


