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Изучены некоторые биохимические свойства штаммов 
Clavibacter michiganesis subsp. michiganesis АС-1403 и АС-1404. Штам-
мы бактерии Clavibacter michiganesis subsp. michiganesis - медленно 
растущие, неподвижные, грамположительные палочки. Оптималь-
ная температура культивирования 26±10 С.

Введение. Род Clavibacter относится к группе актинобактерий  и 
содержит один вид Clavibacter michiganensis с пятью установленными под-
видами. Недавно было выявлено существование шестого подвида [1]. 

Все подвиды являются патогенными для растений. Лучшим изу-
ченным подвидом является Clavibacter michiganensis subsp. michigan
ensis. Вызывает увядание и рак томатов (Solanum lycopersicum), пятна 
птичьего глаза на плодах [2].  Устойчивые сорта, а также эффективные, 
химические, антибиотические средства неизвестны [3]. Инфекция рас-
пространяется зараженными семенами и, следовательно, тестирование 
семян и растительной ткани, а также карантинные измерения являются 
наиболее эффективными мерами борьбы с болезнями [4,5,6].

Изучение биoхимических свойств бактерий Clavibacter 
michiganesis subsp. michiganesis в перспективе, позволит разработать 
схему бактериологической идентификации, а также создать музей 
полeвых штаммов данного фитопатогена с целью получения коллекции 
индикаторных штаммов, для селекции специфических бактериофагов – 
компонентов биопрепарата для защиты растений.

Цель работы. Цель работы – изучение ферментации и темпера-
турного режима бактерии Clavibacter michiganesis subsp. michiganesis 
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полученных из музея кафедры микробиологии, вирусологии, эпизоот-
ологии и ветеринарно-санитарной экспертизы ФГБОУ ВО Ульяновский 
ГАУ. 

Материал и методика исследований. Штаммы Clavibacter 
michiganesis subsp. michiganesis АС-1403 и АС-1404 были получены из 
музея кафедры микробиологии, вирусологии, эпизоотологии и ветери-
нарно-санитарной экспертизы ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ. 

Результаты исследований. Нами установлено, что штаммы 
Clavibacter michiganesis subsp. michiganesis АС-1403 и АС-1404 - пря-
мые грамположительные палочки, неподвижные. При высеве на 
мясо-пептонный агар, обогащенный глюкозой, колонии появляются 
через 4-5 суток, достигают 2-3 мм после 7-8 суток. Характеристика ко-
лоний - круглые, приподнятые (первоначально бесцветные, полупро-
зрачные, позднее приобретают кремово-желтые оттенки). Установле-
но, что оптимальная температура роста 26±10 С и выше 50ºС бактерии 
погибают.   

Заключение. Были проведены исследования по изучению тем-
пературного режима и ферментации штаммов Clavibacter michiganesis 
subsp. michiganesis АС-1403 и АС-1404, полученных из музея кафедры 
микробиологии, вирусологии, эпизоотологии и ветеринарно-санитар-
ной экспертизы ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ. Установлено, что вышена-
званные штаммы - это медленно растущие неподвижные грам-положи-
тельные палочки. Ферментация декстрозы вариабельна, ферментируют 
сахарозу, мальтозу, глюкозу и лактозу. Не ферментируют маннит, сорбит, 
дульцит и ксилозу. При 35º, 40º, 45º С бактерии растут, но с повышени-
ем температуры уменьшается численность роста бактерии. Изученные 
биологические свойства будут положены в основу бактериологической 
тест-системы для идентификации бактерий Clavibacter michiganesis 
subsp. michiganesis, возбудителей рака томатов.
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We studied some biochemical properties of strains of Clavibacter 
michiganensis subsp. michiganensis as-and AC 1403-1404. Strains of the 
bacterium Clavibacter michiganensis subsp. michiganensis-slowly growing, 
immobile, gram-positive wand. The optimum temperature of cultivation is 
26±10 S.


