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Проведен анализ способов производства сливочного масла. 

Выявлены преимущества и недостатки данных способов.

Сливочное масло – энергетически ценный пищевой продукт, ко-
торый вырабатывают из молока. Масло получают способом сбивания 
(прерывным и непрерывным) и способом преобразования высокожир-
ных сливок. Каждому способу производства свойственны определен-
ные технологические операции. Преимущества и недостатки различных 
способов производства сливочного масла приведены в табл.1 [1, 2, 3].

Процесс сбивания сливок заключается в агрегации (слипании) со-
держащихся в них жировых шариков, происходящей под воздействием 
внешней силы, и сопровождается постепенным уменьшением их коли-
чества. Процесс сбивания сливок заканчивается образованием масля-
ного зерна, основу которого образуют связи между частицами твердого 
жира. При этом жидкий жир обеспечивает сцепление твердых частиц 
вследствие наличия сил слипания [4, 5]. 

При преобразовании высокожирных сливок фаза жировой эмуль-
сии «масло в воде» обращается в эмульсию «вода в масле» за счет 
интенсивной термомеханической обработки. Охлаждение высокожир-
ных сливок происходит вследствие их контакта с охлаждаемой стенкой 
аппарата в процессе продавливания через маслообразователь. В это 
время происходит образование центров кристаллизации, отвердева-
ние бóльшей части жира, полное обращение фаз жировой эмульсии, а 
также диспергирование образующихся кристаллоагрегатов жира [6, 7].

Как видно из таблицы, каждый способ имеет свои преимущества 
и свои недостатки. По-видимому, представляется целесообразным 
иметь на предприятиях разнотипное оборудование, позволяющее осу-
ществлять выработку сливочного масла всеми существующими спосо-
бами производства.
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ANALYSIS OF PRODUCTION METHODS OF BUTTER
Kozyrevа А.I.

Key words: butter, cream, fat globules.
The evaluation of the methods of butter production. Advantages and 

disadvantages of these methods.


