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В статье представлена информация о технике проведения 
операции по катрированию поросят от момента фиксации и до об-
работки кастрационной раны. В большинстве случаев, кастрацию 
поросят проводят с целью получения мяса хорошего качества, так 
как некастрированный вид животного имеет специфические запа-
хи, вкус и в редких случаях цвет. 

В настоящее время кастрацию поросят проводят ради получения 
экономической выгоды. Мясо некастрированных хряков пахнет харак-
терным неприятным запахом половых желез, жиро-потом и мочевиной, 
а также отличается более низким качеством. Но это только одна причина 
для кастрации поросят, ко второй причине можно отнести их половое со-
зревание. Во время полового созревания хряки становятся очень агрес-
сивными и могут драться друг с другом или нападать на людей. 

Кастрировать поросят лучше начиная с 14- дневного возраста и до 
2-х месяцев, т.к. ранняя кастрация менее болезненна для животного и 
поросенок потеряет меньше крови, а также облегчает работу незначи-
тельное сопротивление поросенка.

Существует несколько способов кастрировать поросенка, но са-
мый распространённый кровавый способ кастрации отрытым методом.

Но перед тем как начать нужно проверить поросенка на наличие 
паховой грыжи, т.к. после операции через разрез может выпасть нару-
жу и кишечник. Поросенка подвешивают за переднюю лапу и смотрят 
на мошонку, если она не увеличивается, значит, паховой грыжи нет и 
можно проводить операцию, если увеличивается - проводят операцию 
по удалению грыжи, после чего удаляют семенники (рис.1).

Поросенка фиксируют лежа на спине, выстригают волосы и обра-
батывают кожу в области мошонки раствором 5% Йода (рис.2), после 
захватывают семенник между указательным и большим пальцами ле-
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Рисунок 1 

 
Рисунок 2 – обработка 
операционного поля

Рисунок 3 – разрез 
мошонки

 
Рисунок 4 – обрезают 

переходную связку

 
Рисунок 5 – 

перекручивание 
сосуда и семяпровода

 
Рисунок 6 – обработка 

антибиотиком

вой руки и рассекают скальпелем все ткани 
мошонки, включая и общую влагалищную 
оболочку. Разрез наносят параллельно шву 
мошонки (рис.3). После выхода семенни-
ка из мошонки обрезают его переходную 
связку (рис.4). Затем правой рукой пере-
кручивают семенник, несколько оттягива-
ют от брюшной стенки, наматывая сосуд, и 
семенной канатик на указательный палец и 
вытягивают до обрыва семенного канатика 
(рис.5). Рану обрабатывают антисептиче-
ским порошком с антибиотиком (рис.6).
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Из выше сказанного можно сделать вывод, что эта процедура не-
обходима и неизбежна для улучшения качества мяса. И не нужно откла-
дывать время для кастрации т.к. кастрировать хряков в возрасте доволь-
но проблематично, а также такой метод кастрации довольно опасен для 
взросля хряков, животные теряют больше крови и находятся в стрессе.
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THE TECHNIQUE OF CASTRATION OF PIGLETS
Sobolev A. A. 
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The article presents information about the technique of surgery on kadrirovanie 

piglets from the moment of fixation and before processing the castration wounds. In most 
cases, castration of piglets is carried out with the aim of producing meat of good quality 
as intact species of animal has a specific smell, taste and, on rare occasions, color.


