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Annotation. A statistical study of the influence of the composition of nutrient 
media on the growth of bifidobacteria was performed. As a research tool, the 
statistical software package SPSS Base is used, which allows performing all nec-
essary procedures for data mining. The technique of solving each of the three 
subtasks of statistical studies is given: 1) estimates of the rate of growth of 
bifidobacteria in various nutrient media; 2) modeling the influence of different 
activators on the growth rate of bifidobacteria in the nutrient medium "Bifidum"; 
3) multiple comparison of the average growth rates of bifidobacteria in the Bifi-
dum nutrient medium with the addition of various components. 
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В данной статье рассматривается процесс автоматизации учета то-

варов на складе ресторана с помощью реляционной базы данных, разрабо-
танной в MS Access. 

 
Система автоматизации складского учета StoreHouse, позволяет полно-

стью контролировать процесс управления производством на предприятиях 
общественного питания. Но для новых заведений покупка информацион-
ных систем данного класса выливается  в значительные расходы. Для 
нашего ресторана мы предлагаем базу данных «Автоматизация учета на 
складе ресторана». 

Сложность учета на предприятиях общественного питания состоит в 
том, что на склад закупаются продовольственные товары, а продаются со-
всем другие товары – блюда. Официанты принимают заказы от посетите-
лей. Повара готовят блюда.  При продаже товара должны списываться то-
вары, входящие в состав блюда [2, с.53] . 

Задачи, выполняемые нашей БД: 
1. Учет движения товаров (приход товаров, перемещение товаров, 

расход товаров) 
2. Учет товаров по группам 
3. Ввод и хранение данных о всех продуктах, участвующих в 

производстве 
4. Расчет себестоимости блюд 
Таблицы составляют основу БД. Они хранят все данные об объектах 

предметной области, а также их структуру: поля, их типы, свойства [4, с.5].  
Таблицы, из которых состоит наша база данных: Группы товаров, Товар, 
Приход товаров, Расход, Перемещение товара, Заказы, Блюдо, Состав, Раз-
дел,  Официанты, Столы. 

Запросы служат для извлечения данных из таблиц. Вычисляемый запрос 
«Стоимость ингредиентов для борща» показывает себестоимость основных 
составляющих продуктов для приготовления борща. Итоговый запрос 
«Стоимость блюда (на 1 кг)» позволяет рассчитать себестоимость 1 кг из-
готовленного блюда. 
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Рисунок 1 – Схема базы данных 
В заключении  можно сказать , что наша база позволяет сделать расчеты 

стоимости блюд, учесть приход, перемещение и расход товаров, 
систематизировать  различные данные, используемые в общепите. С 
помощью нашей базы данных  можно облегчить работу  как персонала 
заведения ,  так и управляющего. 
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This article deals with the process of automation of accounting of goods in 
the warehouse using a relational database developed in MS Access. 
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