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Работа посвящена определению соответствия варено-морожен-
ных креветок, реализуемых торговыми сетями г. Ульяновска са-
нитарно-гигиеническим нормам по содержанию бактерий рода 
Enterococcus spp.

Все виды и варианты энтерококков имеют санитарно-показатель-
ное значение и отвечают целому ряду требований, предъявляемых к са-
нитарно-показательным микроорганизмам [1]. Энтерококки постоянно 
обитают в кишечнике человека несмотря на то, что в количественном 
отношении их меньше, чем кишечных палочек. Энтерококки не прояв-
ляют выраженной изменчивости и не имеют аналогов во внешней сре-
де, что облегчает их распознавание [1]. Лишь на растениях обнаружи-
вают похожие на них стрептококки, но эти растительные стрептококки 
не растут на щелочных средах, используемых для выделения энтеро-
кокков. Энтерококки отмирают во внешней среде значительно быстрее, 
чем Escherichiacoli, поэтому они всегда свидетельствуют о свежем фе-
кальном загрязнении. По количеству кишечной палочки и энтерококка 
судят о массивности свежего фекального загрязнения [1].

Целью настоящей работы было установить соответствие варен-мо-
роженных креветок, реализуемых в торговых сетях г.Ульяновска санитар-
но-гигиеническим нормам по наличию бактерий рода Enterococcus spp.
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Из варено-мороженных креветок были отобраны потребитель-
ские упаковки разных производителей и товарных марок: «Agama», 
«Бухта изобилия», «Арктика».

Для определения наличия в исследуемых пробах бактерий рода 
Enterococcus spp. использовали методы, неоднократно применяемые 
сотрудниками кафедры МВЭиВСЭ Ульяновской ГСХА [3,4,5,6,7,8,9].

Из приготовленного рядов десятикратных разведении навесок 
креветок варено-мороженных высевали с первых трех разведений по 1 
см3на поверхность предварительно подсушенной агаризованной пита-
тельной Энтернококковой среды по ГОСТ 28566-90 «Метод выявления и 
определения количества энтерококков» [2].

Посевы инкубировали при (37±1) °С в течение 24-48 ч, через 24 ч про-
водили предварительный учет результатов, черен 48 ч - окончательный.

Среда для Энтерококков после 48-ми часового инкубирования 
была чистая, рост каких-либо колоний отсутствовал (рисунок 1). 

Рисунок 1 - Отсутствие роста колоний на среде для 
Энтерококков

Так во всех исследуемых пробах креветок варено-мороженных 
содержание энтерококков в 1 г не установлено, следовательно, все 
исследуемые образцы креветок варено-мороженных соответствуют 
требованиям соответствуют требованиям СанПин 2.3.2-1078 «Продо-
вольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования 
безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпи-
демиологические правила и нормативы» [2].
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DEFINITION OF EXISTENCE OF BACTERIA 
OF THE SORT ENTEROCOCCUS SPP. IN THE 
COOKED AND FROZEN SHRIMPS REALIZED 
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OF G. OF ULYANOVSK
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Work is devoted to determination of compliance of the cooked and 
frozen shrimps realized by distribution networks of Ulyanovsk to 
sanitary and hygienic norms on the maintenance of bacteria of the 
sort Enterococcus spp.


