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Работа посвящена ветеринарно-санитарной экспертизе тво-
рога и его санитарной оценке.

Перед отраслями пищевой промышленности стоит задача произ-
водства продуктов, обеспечивающих безопасность жизнедеятельности 
организма; продуктов высокого качества и потребительских свойств, 
так как качество и ассортимент определяют состояние здоровья населе-
ния. Ветеринарно-санитарная экспертиза творога позволяет предупре-
дить возможность заражения людей.

Проведена ветеринарно-санитарная оценка творога, на основа-
нии ветеринарно- санитарных показателей (органолептических, физи-
ко-химических и микробиологических) [7]. 

Исследования проводили на кафедре микробиологии, вирусоло-
гии, эпизоотологии и ВСЭ ФГБОУ ВО Ульяновская ГСХА.

Для исследования взяли три образцов творога: это «Волжские 
просторы», «Простоквашино», «Пестравка».

При органолептической оценке исследовались: внешний вид, вкус 
и запах и цвет творога. Все исследуемые образцы соответствовали  тре-
бованиям  ГОСТ 52096-2003.

При проведении физико-химических исследований были получе-
ны следующие результаты: -кислотность  от 200±2,00   до  216±3,40 Т, что 
соответствует требованиям нормативной документации; жир во всех 
образцах - 5,0±0,2%, что соответствует указанному на упаковке содер-
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жанию жира; влага от 70% до 73%, что соответствует показаниям нор-
мативных документов [3,5].

В исследуемых образцах творога  определяли наличие бактерий 
группы кишечных палочек (БГКП). Метод основан на способности БГКП  
сбраживать в питательной среде лактозу с образованием кислоты и газа 
при (37±1) °С в течение 24 ч. [4, 6].Обсемененность молочных продуктов 
бактериями группы кишечной палочки определяли бродильным мето-
дом, которое основано на способности кишечной палочки сбраживать 
лактозу до кислоты и газа. После культивирования засеянных пробирок 
в термостате при  37°С в течение 24 ч помутнение среды не наблюдали, 
цвет среды Кесслера не изменился, что указывает на их отсутствие, что 
соответствует требованиям нормативной документации на творог [1-2].

После проведения ветеринарно-санитарной экспертизы (органо-
лептические, физико-химические показатели и бактериологические 
исследования) не было замечено отклонений по исследуемым пара-
метрам, образцы творога «Волжские просторы», «Простоквашино», 
«Пестравка» признаны соответствующими требованиям нормативной 
документации и допускается к реализации через розничную сеть. 
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