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Статья посвящена определению литической активности 
бактериофагов методом Грациа. Установлено, что выделен-
ные и селекционированные бактериофаги обладают различ-
ной литической активностью в диапазоне от 9,4х106±0,5х106 

до5,3х108±0,6х108 БОЕ/мл. 

В исследованиях использовали культуры бактерий вида Bacillus 
pumilus, полученные нами из музея кафедры микробиологии, вирусо-
логии, эпизоотологии и ВСЭ ФГБОУ ВО Ульяновская ГСХА. Литическую 
активность выделенных бактериофагов оценивали по их способности 
вызывать лизис бактериальной культуры на плотной питательной среде 
методом агаровых слоев [1-6]. Накануне опыта по чашкам Петри разли-
вали 1,5% мясопептонный агар в ламинарном боксе. Перед использо-
ванием чашки дополнительно подсушивали в термостате при 37 0С 20 
минут. Индикаторные культуры Bacillus pumilus выращивались в услови-
ях термостата в течение 18 часов при 37 0С на мясо-пептонном бульоне. 
Стерильный 0,7% мясопептонный агар, разлитый в пробирки по 2,5 мл, 
расплавляли на водяной бане и остужали до 46-48 0С. Исследуемый бак-
териофаг в количестве 1,0 мл помещали в 2,5 мл 0,7% мясопептонно-
го агара, туда же вносили 0,2 мл индикаторной культуры. Все быстро и 
тщательно перемешивали вращением пробирки в ладонях и выливали 
на поверхность 1,5% мясопептонного агара. Смесь осторожными дви-
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жениями распределяли по поверхности мясопептонного агара, чашки 
Петри оставляли на горизонтальной поверхности стола до полного за-
стывания мясопептонного агара, затем инкубировали посевы в термо-
стате при 37 0С в течение 18 часов. 

Для статистической обработки каждый эксперимент проводили 
троекратно. Учет результатов проводили, используя формулу:

Х = Y х N, где
Y – количество негативных колоний фага, выросших на чашке Пе-

три,
N – фактор разведения.
Результаты проведенных исследований свидетельствуют о том, что 

выделенные бактериофаги Bacillus pumilus обладали различной актив-
ностью. Ее показатели были выявлены в диапазоне от 9,4х106±0,5х106 

до5,3х108±0,6х108 БОЕ/мл (бляшкообразующих единиц) в 1 мл фага 
(табл. 1). Наиболее высокой активностью обладали фаг P-2, самой низ-
кой – Р-1.

Результаты исследований представлены в таблице 1.
Научные исследования проводятся при финансовой поддержке 

государства в лице Фонда содействия развитию малых форм пред-
приятий в научно-технической сфере (программа «УМНИК»).
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Таблица 1 – Результаты исследований на специфичность фага

№\№ Название фага Показатель литической активности

1 Р-1 9,4х106±0,5х106

2 P-2 5,3х108±0,6х108

3 P-3 3,2х107±0,8х107

4 P-4 1,2х108±0,1х108
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STUDYING OF LYTIC ACTIVITY OF 
BACTERIOPHAGES OF BACILLUS PUMILUS 

BY GRATSI METHOD
Abdurakhmanov I.M., Karpova Yu.S.
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Article is devoted to determination of lytic activity of bacteriophag-
es by method of Gratsia. It is established that the allocated and se-
lected bacteriophages possess various lytic activity in the range from 
9,4х106±0,5х106 до5,3х108±0,6х108 ВОЕ/ml.


