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В данной статье затрагивается тема применения консер-
вантов нового поколения. В основе их использования лежит 
стремление к сохранению качества продукции путём воздей-
ствия нетоксичных консервантов. Особое внимание уделено 
тому, что препараты имеют широкий спектр действия и яв-
ляются экологически безопасными.

В эпоху XXI века наиболее перспективным и развивающимся на-
правлением является индустрия быстрого питания. В настоящий мо-
мент ассортимент «быстрых» продуктов вырабатывается предприя-
тиями молочной, кондитерской, мясной отраслей промышленности, 
однако в плодоовощной отрасли спектр данных продуктов весьма мал 
и требует дополнительных средств для их изготовления. Для этого необ-
ходимы консерванты нового поколения. Одними из них являются пре-
параты «Милеконс» и «Униконс».  

  Это высокоэффективные экологически безопасные пищевые кон-
серванты нового поколения с широким спектром действия, проявляют 
бактерицидную активность в отношении как грамположительных, так и 
грамотрицательных бактерий, а также  плесеней и микроскопических 
грибов различных видов. Препараты эффективны также против штам-
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мов бактерий, устойчивых к антибиотикам и другим химико-терапевти-
ческим препаратам, не теряя своей антисептической активности в при-
сутствии белковых соединений [1,2,3,4,5].  

Препараты полностью безопасны, благодаря уникальной структуре 
способны проникать только в «низкоорганизованные» клеточные структу-
ры. Бактерицидная активность растворов препарата для различных видов 
микроорганизмов определяется при концентрации, начиная от 0001%. 

Применяются в:
• сельскохозяйственной промышленности в качестве консервирую-

щего средства при переработке овощной, плодово-ягодной, зерна 
и зерно-бобовой и другой продукции растениеводства;

• молокоперерабатывающей промышленности в качестве консер-
ванта при изготовлении молока и других молочных продуктов, при 
обработке технологического оборудования, производственных 
помещений и рабочей одежды;

• мясной промышленности препараты целесообразно использовать 
при обработке различных видов колбасных и мясных изделий, из-
готовлении фарша, а также при переработке отходов производ-
ства на кормовые цели для животных, эффективны при обработке 
упаковочных материалов и тары;

• производстве пекарских дрожжей применяют в концентрации 
0,0025 – 0,025% для снижения контаминации дрожжей посторон-
ней микрофлорой и повышения сохранности готового продукта 
при хранении в различных температурно-временных условиях.
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This article touches upon the application of a new generation of pre-
servatives. They are based on the desire for the preservation of the 
quality of products by the impact of non-toxic preservatives. Particu-
lar attention is paid to the fact that drugs have a wide range of action 
and are environmentally friendly.


